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Cru de Provence

Degrés : 13% vol.

Production: 2600 bouteilles

HAUT BOIS SOLO

ROUGE
AOP COTES DE PROVENCE

La recherche d'un équilibre
entre puissance et élégance.

TERROIR
Argilo-calcaire

CEPAGES
95% Syrah, 5% Grenache

MILLESIME

Pluviométrie faible (627 mm). Eté chaud et sec mais avec des nuits fraiches,
permettant une maturité lente : des pluies providentielles et trés localisées
sur le domaine :

Fin juin (60 mm dilué a la gréle), mi-aout (11mm) 27 aout (20mm).
Début et fin septembre petites pluies qui bénéficient aux cépages tardifs.

VINIFICATION

Vinification traditionnelle. Cuvaison 20 jours a 28°C suivant le cépage.
Elevage de 6 mois en piéces de chénes de 400! : deux piéces de Syrah
vieille et une jeune.

L’assemblage est composé de 60% de Syrah élevée en f(t de chéneet de
40% de la cuvée Clarendon élevée en cuves inox.

Belle perspective de garde (10 a 15 ans). Mise en bouteille le 14 Février
2024.

NOTES DE DEGUSTATION

Le bois est présent et se fondra au cours des années. Les épices,
tanins et fruits se révelent en milieu de bouche.

LES ACCORDS
Sublime avec un civet de lievre.
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Visitez notre site

Le Grand Campdumy
83340 CABASSE
Tél.: 0494697239

www.gavoty.com




