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Dans l'arrigre-pays varois, & Cabasse, la famille Gavoty joue une partition typiquement
provencale avec le cépage diva du domaine, le vermentino, ici appelé rolle.
Reportage et dégustation de Pierre Casamayor, photos : Patrick Amsellem
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orsque Philémon Gavoty, tanneur de
son état, achéte en 1806 un domaine

sur la commune de Cabasse, nommé

Campdumy (le “champ des vendanges” en pro- ‘5 A\
vengal), il ne se doute pas qu’il vient d’écrire la 2= N/

premiére note d'une symphonie pastorale qui
résonne de nos jours dans le concert provencal.
Al'époque, il s'agit bien entendu d’une exploi-

Elément fondateur de la personnalité du
domaine, le cépage vermentino. Comme de
vieux complices, Nicodéme et Bernard intro-
duisent le rolle (le vermentino transalpin) sur le
domaine en1970, un cépage qui avait disparude
cette région et s'était réfugié surles hauteurs de
Bellet. IIs en sélectionnent une version massale
pour s'acclimater sur ce terroir qui en révélera

DOMAINE
tation agricole ou voisinent céréales, élevage et GAVOTY toutes les qualités, dans une version trés parti-
vignes, dirigée par des régisseurs. Le domaine culiére quivient enrichirles déclinaisons corses,
reste dans la famille pendant huit généra- SRt ol sardes ouligures.

tions. Il est divisé en Grand Campdumy et Petit

PROVENCE

En1985, Roselyne, fille de Pierre, est en charge

Campdumy. Pierre Gavoty hérite du premier,
Bernard du second, mais ils mettent leur production en
commun pour la commercialiser sous une seule banniére.

D'UNARTALAUTRE

Parmiles régisseurs, Nicodeme Dotto a étéle chef d’'orchestre
quiafait passerle domaine dans1'époque moderne, du cheval
au tracteur, comme de Lulli a Ravel. Une référence qui n'est
pasfortuite : sila famille de Pierre réside a Marseille, Bernard,
lui, est parisien. C'est un organiste réputé, il est I'un des plus
grands critiques musicaux de I'époque, ses ouvrages font
encore référence ; son surnom de plume, Clarendon, donne
le “la” ala cuvée de prestige du domaine. Un domaine marqué
par son souvenir, célébré chaque été par un festival ou les
musiciens de Radio France viennent conjuguer musique et
dégustation, avec ce vocabulaire qui bascule d'un art 4 l'autre
comme pour mieux les marier : attaque, accord, ampleur,
gamme, harmonie, nervosité, vibrato, puissance, vivacité,
volume, texture, épaisseur, profondeur, couleur, mordant,
tons, teintes, nuances, autant de mots qui oscillent entre
musique et vins. Du Clarendon en quelque sorte.

des vinifications. Elle va donner un coup de
jeune au domaine, une sorte de réécriture de la partition.
Une restructuration qui passe par l'arrét du désherbage, par
le travail des sols, une réflexion initiée par son mari Hervé qui,
entre deux actes de kinésithérapeute, s'occupe des vignes et
des vendanges. Cette évolution aboutit au passage en bio en
2017, certifié en 2020. Il ne manque que le cheval pour revenir
aux pratiques de Philémon. Question avenir, Antoine, le filsde
Roselyne, vient de rentrer au domaine bardé de son diplome
d’cenologue, la saga des Gavoty n'est pas prés de s'éteindre.

RAISINS DORES ET RAISINS VERTS

Le terroir triasique est argilo-calcaire, sur un socle calcaire,
avec des teneurs en argile variables, des parcelles font appa-
raitre des argiles bleues trés qualitatives, les parcelles sont
entourées de bois, gage de biodiversité et de prédateurs natu-
rels. Le secteur de Cabasse est soumis a un climat plutét conti-
nental, nous sommesloin de la mer, avec de fortes gelées, ona
remarquéque lestempératures descendaientici trésbasalors
quaux alentours, elles se stabilisent au cours de la nuit. C’est
égalementunsecteurarrosé, il peut faire beausurle littoral et

Roselyne Gavoty

Fille de Pierre Gavoty,
Roselyne prend les rénes

du domaine en 1985, aidée
par son mari Hervé en 2000.
Aprés unerestructuration
etun changement

des pratiques, elle passe

en bioen 2017 et sera
certifiée en 2000.

Elle se bat pour une identité
provencale al'opposé

des vins technologiques
qui font florés dans
cetterégion.
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La verticale de la Cuvée Clarendon blane

. -
Clarendon blanc g Lesvins a attendre
corpmence dans . 202 1 Nez subtil, encore timide, avec du fruit blanc, des notes florales
|G vieavecune 9 4 fines. Bouche pleine, avec du volume, une belle amertume fine
aromatique florale J%A/100  enfinale.
de fruits blancs
et bfl'u * ' 2020 Premier millésime vinifié avec les souches de levure naturelle
ur_‘e ouche < QF isolées. Nez plus minéral, fleurs séchées, fruits blancs, fenouil.
fringante, maisle 95/100  Bouche ronde et fraiche, finale expressive, le vin prend du sérieux.
dégustateur pourrait
passer acotédesa 2019 Un peu plus dense, avecf des noteds florales gt miellées :
H 4 un peu discrétes, le vin finit sur des notes d'amertume fine.
personna lité par trop 94100 1 ey
d'impatience. Il faut
lui laisser le temps
dedéveloppersa On peut déboucher
minéralité etsa - R Rl g s o
ey 2 n nez un peu “naphté” avec des fleurs sécheées, des herbes
comple)(lte, 2((_)1 6 aromatiques, du fruit blanc ; une bouche avec du fruit et du tonus.
et surtout 957100  nfinit surla vivacite.
celtohote Un fruit bl f d fu des fl
£ H n fruit blanc encore frais, avec des notes un peu fumées, des fleurs
t[uffee qui 2Q1 5 blanches, une bouche douce, avec de la puissance et du fond, encore
signe son 96/100 bientendue. Lalongueur est exceptionnelle.
apogee.
201 3 Des notes de fleurs blanches, plus minérales, presque silex, un coté
C végétal, de menthe. La bouche est légére, elle finit sur des saveurs
94/100  ameres élégantes.
201 1 Des notes pétrolées, de truffe, de raisin de Corinthe, des accents
% boisés. La bouche est pleine, avec du fruit, une belle acidité vibrante,
9()/ 100  une finale épicée et grillée. CADN du cru.
2009 Un nez fumé, avec de la truffe ; une bouche pleine et structuree,
C presque tannique, avec une belle allonge épicée et truffée, sur
97/100 1acomplexité. En pleine expression.
m' Le charme desvins anciens
DCW \T\AI N 2007 Nez minéral, avec une note truffée, de péte de coing. La bouche est
- -\/ o étonnante car marquée par un boisé qui n'existe pas. Belle finale
( = f_\‘\/ 01 \ 96/100  expressive.
% b g : 2002 Des aromes un peu discrets mais sur la finesse, avec de la menthe,
’ m@fﬁ s éxmﬂf o7 on du coing, une bouche svelte avec un bel équilibre. Elle finit tres
: 96/100  gourmande. Une belle surprise.
¥ 2 001 Nez bien mir, sur le coing, la truffe, le miel, les fruits confits. Bouche
COTES DE PROVENC! 98 ample, trés dense, avec une grande expression fruitée, une profon-
Arrriin oM e anieine rrort $JO/100  deur soutenue par une belle acidité. Le grand vin de la dégustation.
. 2()( )() Un nez sur l'amande grillée et la truffe, avec une aromatique de vin
oQ vieux mais sans défaut ni faiblesse. Ce vin doit étre mis en valeur par
96/100  un plat, un tagine aux amandes ?
1996 Treés expressif, sur la truffe, le miel, la noix fraiche. Bouche tendue,
C avec un fruité secondaire intense, de la structure et une grande
ol 97 /100 expression finale.
a
1990 Trés truffé, avec des notes de pinéde, grillées, de tisane, une bouche
P tres lissée, satinée, une belle aromatique complexe. Il finit sur ces
98/100  notesde truffe, signature du cru a son apogeée. Beau vin de mémoire.
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Les rosés sont issus de macération, avec vinifications en
cépages séparés. Deux parties : I'une provient des jus de sai-
gnée apreés macération de trois a six heures qui apporte
aromes et finesse, 'autre des premiéres presses qui apporte
la structure. Aprés débourbage a froid, les jus fermentent sur
leurs levures indigénes en cuves inox a 16° C pendant trois
semaines 4 un mois. Lassemblage alieu en janvier.

Pour les blancs, pressurage direct sans macération, suivi
d’un débourbage de 36 heures a 10° C, fermentation sur
levures naturelles pendant trois a quatre semaines entre 13° C
et 17° C, dans des cuves inox ou béton émaillé. La fermenta-
tion malolactique est évitée. Depuis deux ans, un cocktail de
souchesa été isolé parmileslevuresindigénes du domaine, ila
serviavinifierles 2020 et 2021 avec des résultats prometteurs,
tendant vers plus de pureté. Les assemblages ont lieu en jan-
vier, il peut y avoir un collage.

Les cépages sont vinifiés séparément puis logés dans de petites cuves inox.

Les assemblages ont lieu en janvier. LESTYLE DES VINS
Sivous cherchez des vins exubérants dés leur prime jeunesse,
avec des accents technologiques, des blancs de tonnelle,

des rosés de mouchoir ou de piscine,

pleuvoir de l'autre coté des Maures, avec parfois des orages de
gréle. Le domaine a perdudeuxrécoltesendix ans, d'oul'essai

de filets protecteurs sur certaines parcelles. Larétentiondes ~ des rouges de comptoir, passez votre Larétention
argiles assure une bonne alimentationeneaualavignequine chemin. Les vins du domaine Gavoty desa rg iles
craint jamais la sécheresse. Les amplitudes thermiques jour-  sont batis sur la personnalité proven- assure une b onne
naliéres en été sont importantes, entre 15° Cet40° C, propices ~ ¢ale. Il faut savoir les attendre. Car si . -
aune belle maturation. le fruité et la fringance sont trés tot au alimentation
Lencépagement comprend, enrouge, lecinsault, quitrouve  rendez-vous, la profondeur et laminé- @nedau, |e v|g no bl e
ici un terroir valorisant, le grenache, la syrah, le carignanet  ralité n'apparaissent quapres quelques necr aint J ama iS
quelques cabernet-sauvignon. En blanc, c'est le rolle (ou annéespourdévoilerlevraivisagede ces |Cl sécheresse

vins, leur complexité se mérite.
Parmi les blancs et rosés, le Grand

vermentino) qui régne en maitre, c'est la diva du domaine,
épaulé en cheeur par la clairette et 'ugni blanc. Les sols sont

aujourd’hui enherbés unrangsur deux avec désherbageal'in-
tercep sousle rang, I'autre rangest griffé, du fumier de mouton
vient engraisser les sols. La taille en cordon avec quatre bras
porteurs laisse huit yeux par pied, on pratique le rognage,
sans effeuillage. Les traitements comprennent I'arsenal bio,
cuivre dont les doses sont diminuées par I'apport de produits
de biocontrole, et soufre.

C’est'équilibre entre richesse et pH qui est recherché dans
les baies pour déterminer la date de vendange, les rosés vers
12,5 %, lesrouges entre 13 et 14 %, avecdégustation des
baies. Pour les blancs, on aime le mariage entre rai-
sins dorés et raisins encore verts sur un meme pied,
avec une moyenne de 14 %. La vendange s'effectue
avec une machine propre au domaine, gage selon
Roselyne Gavoty de rapidité de mise en ceuvre et de
ramassage. Les raisins arrivent a la cave en benne
d’une tonne.

UN COCKTAIL DE SOUCHES

Les rouges sont vinifiés en cépages séparés apres
éraflage, ils sont logés dans de petites cuves inox. 1ls
démarrent surleurslevures indigénes, avec des tem-
pératures inférieures a 28° C. Lextraction seffectue
par remontages et délestages, avec des cuvaisons de
quinze a vingt jours. Ils sont élevés dix-huit mois en
cuves avant mise, la Cuvée Clarendonn'est pas filtrée.

Classique blanc 2021, issu des jeunes vignes, dévoile un nez
fin, floral, avec une pointe anisée ; labouche estun peusimple
mais avec un bon équilibre et de la fraicheur (90/100). Le
Grand Classique rosé 2021 (70 % grenache, 30 % cinsault) aun
nez fin, sur la groseille, avec de petites épices, une touche un
peusanguine ; labouche est svelte, avecune bonne expression
aromatique, il finit sur du fruit aux épices (90/100). La Cuvee
Clarendon rosé 2021 (90 % grenache, 10 % cinsault) attaque
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Le domaine est dans la famille depuis hmt générations. Et avec larrivée d'Antoine, oeno!ogue lefilsde Roselyne Gavoty Ia sugo nest pas prés de séteindre!!

LES Vi ns sont avec un joli nez expressif, aux notes de  fruitée, des tanins fins, une finale sur ce fruit un peu sauvage

thé fruits blancs, framboise, pomélo, le vin  (90/100). Storia 2021 (100 % carignan) est batie sur les fruits

bCItlS sur est tres fruité en bouche, avec une pointe  noirs, la myrtille, avec des notes poivrées, une bouche dense

la personnqﬁté de gaz qui devrait disparaitre alamise; et destanins puissants, encore un peu bruts mais I'équilibre

ovencale ilfinit épicé, sur la finesse (92/100). Avec  est bien 1a (92/100). En 2019, cette cuvée présente des fruits

pr 9 iy Clarendon rosé 2020, le nez privilégieun noirsbien murs, dujusde roti, des notes de suie ; labouche est

I I fOUt savoir fruité qui commence a maturer, avecdes ~ structurée, trés carignan, avec des tanins puissants mais déja
|es Qttendre notes de compote, de la complexité, une affinés, attendre quatre a cing ans de garde (92/100).

bouche ample, du fond, une trame qui La Cuvée Clarendon 2019 (98 % syrah) a un nez un peu

s'affine, on arrive 4 'apogée (94/100).

Exemple d’aboutissement, Clarendon rosé 2019 est en
pleine maturité, avec un nez sur le fruit rouge un peu réti,
une présence épicée marquée, une pointe fumée ; labouche

timide, avec un fruité mature, de la réglisse, du poivre blanc,
des épices, des notes de garrigue ; la bouche est structurée,
avec des tanins puissants qui demandent encore du lissage
(93/100). Le 2019 (100 % syrah) est trés ouvert, avec des notes de

est bien lissée, avec un fruité profond, une
belle trame crémeuse, une finale expres-
sive, un rosé de gastronomie en pleine
forme (95/100). Dans un style de rosé com-
plexe et évolué, le 2015 est un modéle, avec
du fruit confit, des notes de miel, de fumé ;
labouche a de 'ampleur, de la structure,
avec des épices fines, des notes empyreu-
matiques (95/100). Loin des caricatures qui
collentalapeaudes “vinsde plage” de cette
région, le rosé est ici destiné ala table.

SIX A HUIT ANS DE PATIENCE

Du c6té des rouges, la cuvée Contre Temps
2021 (100 % cinsault) présente un fruité
trés nature, avec une bouche déliée et bien

Le domaine en détail
Appellations :

Cétes de Provence, IGP Var.
Surface : 50 hectares.

Sols : argilo-calcaires avec
desparcellesriches en argiles bleues.
Cépagesblancs : rolle
(vermentino), clairette, ugni blanc.
Cépages rouges et rosés : syrah,
grenache, carignan, cinsault,
cabernet-sauvignon.

Viticulture : biologique.
Production : environ

250000 bouteilles par an.
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fruits rouges rotis, de menthe, de réglisse,
avec une bouche pleine, encore trés archi-
tecturée par des tanins puissants ; le lissage
estenroute, patience (94/100). Le 2015 abas-
culé sur des notes plus animales, jus de lard,
épices douces, avec une bouche arrondie,
destanins qui ont commencé a se fondre en
gardant leur puissance aromatique ; a point
(94/100). Le 2004 est encore plus animal
mais avec une belle sapidité, un fruité roti,
des épices, des notes de laurier, une belle
personnalité (94/100). Six a huit ans sont
donc nécessaires pour que ces vins rouges
consentent a dévoiler leur petite musique,
il leur faut le temps du conservatoire avant
d’intégrerl'orchestre. ®



