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Provence

Des rouges et des _
blancs sauves des eaux

présune année 2017 marquée par une sécheresse

historique et les incessantes rafales du mistral, 1a

Provence a subiles affres d'un millésime 2018 trés
pluvieux et hélas sans vent aux moments oulles vinges méri-
taient d’étre séchées. Résultat : nous avons goute des crus
provencaux aux accents méditerranéens atones. Rien a voir
avec lesvins des derniers millésimes solaires comme 2017,
2016 ou encore 2015.

Miraculeusement sauvés des eaux, les plus beaux vins ont
péniblement atteint leur maturité. Les rouges, peu concen-
trés, avec des degrés d'alcool modérés, s'ouvrent déja. Leurs
corps sveltes ranppellent plutodt ceux d'un danseur que la
carrure d'un troisiéme ligne de rugby. Mais certains d’entre
eux offrentun grand charme fruité. C'est le cas, par exemple,
en Coteaux varois, dans les Baux-de-Provence ou encore a
Bandol. La, le mourvedre, qui a bien résisté aux aléas méteéo,
livre des vins plaisants a déboucher dans six ans.

Enrevanche, peu de blancs resteront dans les mémoires.
Au-dela del'effet millésime, nous regrettons un manque
d’ambition de la part des vignerons provencaux pour les
grands blancs. Par peur de lamontée dudegré d’alcool etd'un
manque d’acidité, ils ne cherchent pas a obtenirla pleine
maturité de leurs vermentino, clairette, ugni, marsanne,
roussanne et autres cépages. Conseéquence ? Leurs blancs
sont étriqués et durs, loin de la chairveloutée et de la profon-
deur finement ameére attendues d'un beau blanc provencal.

Sion ajoute a cela desvinifications accélérees et controlées
par certaines levures sélectionnées pour obtenirun gott
thiol€, sans complexité, ala maniére d'un rosé technologique,
beaucoup de blancs ne sont bons qu'a étre servis glacés durant
les quelques mois qui suivent leur mise en bouteilles.

Les terroirs en Provence sont pourtant propices al'élabora-
tion de vins blancs d’expression. Sivous en doutez, gottez les
vins des chateaux Simone et Revelette, desdomaines Hauvette,
delaRéaltiere, Gavoty, Les Terres Promises et Croix-Rousse.

Quant aux rosés, nous leur consacrerons un grand dossier
dans notre numeéro de juillet/aott. A. G.

Pluie, mildiou, parfois gréle...

Le millésime ne fut pas tranquille
en Provence. Seul le mourvédre
asu s'adapter pour donner des
rouges fruités a Bandol ou dans les
Baux-de-Provence. Quelques rares
beaux blancs sont & découvrir.
Reportage et dégustations d'Alexis Goujard

2018 en Provence:

® Les conditions météo : pas de vent ou presque cette année,
mais de la pluie et de la chaleur, qui ont favorisé la propagation
du mildiou & Bandol, Bellet et en Cétes-de-Provence.

® Le terroir & suivre de prés cette année : Bandol pour

ses rouges en demi-corps. Il ne faudra pas attendre dix ans
avant d'en profiter pleinement.

La qualité du millésime
. Vins rouges: 14/20 Vinsblancs:13/20

Le potentiel de garde du millésime

Vins rouges: 15/20 Vins blancs :13/20

Comment lire les logos de couleur : @ vin rouge. © vin blanc.
» vin liquoreux. W vin biologique. & vin biodynamique.
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