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Ce réservoir a rosé veut étre reconnu
pour ses rouges. Pas facile, mais grati-
fiant pour qui sait piloter les terroirs.

PAR OLIVIER BOMPAS

ourquoi le rouge? On peut
vraiment se poser laquestion

dansunerégion otiest produit
87 % de vin rosé, 3% de blanc et
seulement 10% de rouge. Oui,
pourquoi s'embéter a ajuster les
tanins, a chercherlabonne matu-
rité, asurveiller desmacérations,a
conduiredesélevageslongstouten
conservantlesardmesde garrigue
etde fruitsmiirs? Le rosé, ici, c’est
une tradition. «Iliwest pas un choix
par défaut, c’est un choix historique
etassumé», confirme MarcRolley,

directeurdusyndicat descotes-de-
provencedepuistrente-cingans...
Lescongéspayés,l'attraitdelaPro-
vence,lemythedelaGrande Bleue
avecses troisou quatre mois ot le
sable ne voit pas le jour sous les
serviettes, les terrasses desrestau-
rants de plage bondées, les seaux
a glace et le rosé qui coule a flots,
frais et léger, quelle que soit par-
fois sa qualité.

Lesvignerons d’icisesont équi-
pés: cuveriemagnifique, froid mai-
trisé, et méme un institut techni-
quedurosé oltonétudie, conseille
etdevineles futurestendances. Ce

vin de mode est devenu incontes-

tablement un vrai vin, avec ses
exigences, et sa consommation
décomplexée a méme tendance
ase lisser tout au long de 'année.
Mais voila, comme disait Tristan
Bernard: « Deux pigeons s’aimaient
d'amour tendre. Moralité: Pun d’eux
s’ennuyait au logis.» A force de
faire tournersanssurpriselabelle
mécanique, certains trouvent le
ronron fastidieux. Notamment la
catégorieaventuriersetlesjeunes
générations qui ont suivi des étu-
des, fait des stages dans d’autres
vignobles, en France ou ailleurs,
et qui aimeraient bien varier les
plaisirs: produire de grands rou-
ges, par exemple! Marc Rolley est
conscient que la question est de
plusen plusd’actualité, mémesile
belordonnancement duvignoble

LOUISE OLIGNY

EBICSE CONFIE

régional n'est pas en péril pour
autant: «Cette volonté de faire des
rouges, et d'ailleurs aussi des blancs,
on la ressent chez beaucoup de jeu-
nes qui se sont installés ces dernieres
années, ils ont le sentiment que, pour
seréaliseretétre reconnusentant que
vignerons, ils doivent produire tous les
types de vins. »

Rente. A partquelquesdomaines
historiques comme le Chiteau
Sainte-Roseline, qui revendique
35% de vins rouges, ou la Com-
manderie de Peyrassol avec 20%,
ou encore un domaine mythique
comme le Clos Cibonne (voir por-
trait), qui produit a partir d'un
cépage provengal quasi disparu,
le tibouren, des rouges aussi ori-
ginaux que rares, le gros des trou-
pes jouit d’une rente de mmm

mmm  situation qui pousse assez
peu a la créativité, Cest plutot du
cHtédes petitesappellations proven-
calesque leschoses bougent. Dans
une certaine mesure, les coteaux-
d'aix-en-provence et les coteaux-
varois, et plus nettement du c6té
des petits crus comme bandol ou
les baux-de-provence. La produc-
tion des rouges y est globalement
plus importante et, surtout, on
communique beaucoup plussurla
notiondeterroir. Cette nécessité, les

responsablesdescdtes-de-provence
Pontintégrée: « Notre volontéest de
valoriser les terroirs, explique Marc
Rolley, ce qui a abouti a la reconnais-
sance des dénominations géographi-
ques complémentaires», autrement
ditdesappellationsquon qualifie-
raitailleurs de communales, voire
de crus, et qui répondent aux jolis
noms de sainte-victoire, fréjus, la-
londe et pierrefeu, mentionnésen
complémentdel'appellation ctes-
de-provence.
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Une démarche louable dans
le principe, mais qui ne fait que
traduire les nuances géologiques
et climatiques de "appellation,
sans faire vraiment bouger les
Jignes. Les défenseurs historiques
du rouge en Provence se réjouis-
sent de ce léger tressaillement,
peut-&tre annonciateur d'un vrai
temblement en faveur de cette
couleur. C'est le cas notamment
le Roselyne Gavoty, du domaine
lumémenom,quiadepuis mmm
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umm longtemps cette idée: «Je
suis toujours heureuse lorsqu’on me
parle des cotes-de-provence rouges.
Quandje mesuisinstallée, j'ai déguste
avec le régisseur de Pépoque, qui
avait quarante ans de maison et qi
avait conservé des vins trés anciens,
En les dégustant, je n’avais pour-
tant pas un palais trés aiguisé, mais
jai compris qui’il se passait quelque
chose. Ils étaient fatigués mais pas
morts, ilss'étaient amincis, dépouillés,
mais il restait quelque chose d'inté-
ressant.»

Etpourtant,enProvence, pasde
cavesprofondeset fraichescomme
en Bourgogne, Sans compter que
ces vins-la-étaient produits pour
étrebusjeuneset certes pastaillés
pourlagarde. En198s,les Gavoty
ont installé une cave climatisée
dans une ancienne bergerie et
chaque année ils y conservaient
quelques bouteilles. «On a vu les
rouges évoluer, on a appris i connai-
trenos millésimes. » A suiviun gros
travaild’identificationdesterroirs.
«Dans notre zone, le vignoble est en
moyenne a 225 melres d'altitude, on
estdans les extrémes climatiques, on
estsitué au ceur de Pappellation, sur
lacommune de Cabasse, et séparé du
littoral parlachaine des Maures, L'hi-
ver il peut faive — 1o °C la nuit, avec
des journées a 15 °C, et 'élé on passe
de 15 lanuit a 40 °C dans la journée,
caexplique aussisans doute lafinesse
des rouges. »

Aujourd’hui, Roselyne Gavoty
peutse permettre de proposerala
vente des millésimes anciens en
rougequin‘ont pasgrand-chosea
voir avec ceux qu'elle a dégustés
enarrivantau domaine. Des vins
structuréset profonds, qui fontla
démonstration quesi, technique-
ment,onn'abuse pas des procédés
internationaux et banalisants —
fortes extractions et bois neuf,
par exemple —, on peut obtenir
sous ces climats de beaux vins de
garde. « On est des petits soldats au
service du tervoir, il faut y aller petit
a petit, Nos rouges, c'est par le ter-
roir qu’ils vont intéresser les gens, il
faut les attendbre, si on veut étre cré-
dibles aux yeux des consommateurs
curieux et amateurs de bons vins, il
Sfautavoirune démarchedevignerons,
pas d'investisseurs...» n
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Sélection
sur200 vins
dégustés
al'aveugle

(* molns de 10 €)

2013

15,5/16 - Chteau
Salnte-Marguerite (cru classé)
(e Haul-Ponsard

83250 Lalonde-les-Haures
0494004444

Grande Réserve, Fruils noirs,
cerise, mire, tanins veloutés,
charnu, tendre, en finesse, trés
long, séduisant, juteux. 12,50 €.
15,5 - Chéteau Barbeyrolles
83550 Gassin

0491563358

Habillage nolr et or. Fruits
noirs, mire, sureau, tanins
poudrés, lrés fins, savoureux,
un peu garrigue, long,
enfinesse. 15 €.

*15/15,5 - Gilardi SA

83460 Les Arcs-sur-Argens
04.9310.45.45.

Domaine de la Vieille-Tour.
Fruits rouges, bigarreau,
souple, tanins serrés, fin, bonne
fralcheur, lendu, dans un style
¢légant. 6,84 €.

14,5/15 - Chateau Yaudols
83520 Roquebrune-sur-Argens
04.9461.494.

Fruits rouges, réqlisse, dense,
velould, sereé, persistant,
séveux, harmonieux. 14 €.
*14,5 - Vignobles Kennel
83390 Pierreleu-cut-Yor
0494232039,

Ulnstant K. Nez fin, note
florale, trés fin, frals, dans

un style pas démonstratif,
confiserie, gourmand, a boire
un peu frais, délicat, 750 €.
*14 - Celller dela Crau
832601a (ratt

0494667303

(hateau Jaune. Trés expressif,
dense, charnu, fond,
gourmand, bon vin ensoleiflé.
630€

*14 - Domalne Turenne

83390 (vers

0494436877

Bastien. Joli fruil, ne,
expressif, charnu, tanins fins,
harmenieux, noyau, note
amere agiéable enfinale, 9 €,
*13,5 - Les Vignobles
Guelssard

8340 Sanary-sur-Ner
09.81.49.76.00-06.50.83 33.00.
Les Papilles, Floral, fin, fruit
net, noyau, savoureux, juteux,
petits tanins accrochewrs. 170 €.
13/13,5 - Chateau Hermitage
Saint-Martin

leHaul-Pansord

83250 lalonde-les-Haures
0494004444,

Mémes propriélaires -

la famille Fayard - quele
(hateau Sainte-Marguerite
(Voir ci-dessus).

Enzo. Réduit, fruits noirs, serré,
noyau, note amére agréable,

tiche, finale encore un peu aus-
Lére. 10,50 €.

2012

17 - Clos Cibonne

(Voir portrat d Clivier Deforges)
83220 le Pradet

0494217055,

Olivier. Fruils noirs, sule, épices
douces, réglisse, rond, charnu,
note de poivre, cuir, racé,
profond, persistant, riche sans
exces.19€.

16 - Tendance. Pelits fruils
Touges, ose, brés floral, planles
aromatiques, rond, tendre, nole
de réglisse, de laurier sec,
persislant, séduisanl, tanins
fins, veloutés, 12 €.

16,5 - Chéteau La Martinelte
83510 Lorgues

0494738493,

Fruils noirs, bigarreav, noyau,
tendre, rond, épices douces,
dense, vinsolide, doit se
fondre, riche et savoureux.
Aallendre. 480 €,

15,5 - LaTournée des princes.
Fruits nolrs, garrigue, juteux,
sanguin, réglisse, tanins
sairés, beaucoup de jus,
élevage marqué mals élégant,
slyle vin de gaslronomie, doit
sefondre, finale netle. 24,90 €.
16 - Caves d’Esclans

83920 La Holte-en-Provence
0494604040

Déesse Diane. Bigarreau, terre
humide, charnu, ample, dans
un style démonsleatif, mais on
reste sur le fruil, lanins un peu
sertés, doit se patiner. Bon vin
degastronomie. 30 €.

15/15,5 - SClans. Expressif,

joli fruit trés net, frals,
beaucoup de finesse en
bouche, tanins nets, frals, fins,
juteu, vin lrés savoureux, doit
sefondre. 1l €,

15,5 - Les Vignobles Guelssard
8310 Sanary-sur-Her
09.81.49.76.00-06.50.83 35.00.
(uvée G. Fruils rouges, tanins
fins, soyeux, fruité teds pur,
beaucoup de fraicheur, droit,
profond, assez élégant, juteux,
fin, lendu. 10,20 €.

*15,5 - Domalne
delaSangliére

83250 Bormes-les-Nimosas
0494004358, ]
Cuyée spéciale. Pelils fruits
1ouges, souple, garrigue,
tanins fins, un peu accrocheurs,
séveuy, savoureuy, fin et frais,
gourmand, bien droit, notes
florales. 9,20 €.

15 - Clos Saint-Joseph

06710 Viifars-sur-Yar
04.93.05.73.29,

(uvée Syrah. Fruits noirs,
dense, chainu, lanins veloutés,
droit, €légant, plein, un joli vin
édlatant de fruit, juteux, long,
poivre. 30 €,

*15 - Chateau Carpe Diem
83570 Colignac

04940472 83-06.09016770.
Trés lendre, cerise, trés juteux,
velouté, rond, vin gourmand,
aservirun peu frais. 850 €,

15 - Chateau des Demolselles
839201 Holte

0494995030

Fruits noirs, juteux, charnu,
fond, gourmand, Cest l'idée
d'unvin de Provence
gourmand, harmonieux 12,7 €.
*14,5/15 - Gitardi SA

83460 les Arcs-sur-Aigens
0498104545,

(hateau Mistral. Cerise, mire
rond, charnu, charmedur,
aromatique, pelits fruils noirs,
suave, harmonieux, tanins un
peu marqués mais bien
enrobés. 8,77 €.

14,5 - Chiteau des Garcinléres
85310 (ogolin
04.9456.0285-0615.05.37.28.
Prieuré, Fruils rouges, lerre
humide, laurier, charnu,
velouté, tanins fins, serrés,
droit, charmeur. 12,90 €.

*14,5 - Domaine de I'Estelle
83510 Lorgues

0194732222,

Sextant d'or. Cerise, trés joli
fruit, lendre, rond, souple, dans
un style gourmand, un peu
épicé, bien provengal. 10 €.
14,5 - Domalna de la Glscle
83310 Cogolin

049443212,

Carte noire. Cerise bien mire,
note mentholée, charnu, un
peu extrait, démonstratir,
lanins seirés, enrobd, du fruil,
long. 8,50 €.

14 - Domaine
Saint-André-de-Houltre
83250 La Lonole-fes-Haures
0494004470,

Premidre de Figuitre. Nez frais,
note florale, fruits rouges,
lendre, dans unslyle fin,
gourmand, [rais. 16,30 €,

*14 - Cellier Lou Bassaquet
13530 Trets

0442292020,

Les Rascailles. Fruits noirs bien
mars, tond, charnu, joli fruit,
juteus, riche sans élre extrait,
un peu séchant en finale pour
la moment. 5,70 €.

‘13,5 - Cuvée spéclale. Pelits
fruits rouges, lendre, rond, note
de réglisse, mentholé, souple,
gourmand, a boire frais, bien
fail, 4,60 €,

*13,5/14 - Chiteau

dela Coulerette

83250 1a Londe-les-Maures
04.9466.60.03

Palits fruits rouges, rond,
souple, Irals, trés gourmand,
finale gourmande et fraiche,

150€.

*13,5/14 - Chiteau Paradis
83340 Le Luc-en-Provence
04.94.4796.13-06.09.85.45.45.
Coup de coaur. Fruits noirs,
tanins veloutés, juteus, rond,
réglisse, notes d'épices,
cannelle, poivre, long,
gourmand. 9,50 €.

13,5 - Domaine

dela Grande-Bauquidre

3 Fuyloubier

42290537

Homent suspendu. Nez discret,
fin, juteux, petils fruits rouges
& l'aération, tanins fins,
poudrés, harmonieus, délicat,
floral, rose sauvage,
aallendre. 24 €.

2011

17- Domalne Gavoly

83340 Gabasse

0494697239,

Clarendon. Expressif, fruits
noirs, €pices douces, lanins fins
dense, texlure veloutée, charnt
et suave, lréslong, bon polen-
tiel, harmonieux. 1450 €.

V4 NHUASUU IISHIIIAYS
Saint=Harlin

leHaut-Pansard

87250 La Londe-les-Maures
0494004144

Ikon. Nez frais, du montant,
charnu, régtisse, tanins enro-
bés, juste un peu d'accroche
mais agréable, juleux, complet,
bon vin, racé, cerise el garrigue
enfinale, 22 €.

16/16,5 - Domalnes de La Crolx
¢t de LaBastide Blanche

83420 La (roiv-Valmer
0494950175,

Eloge. Cerise nolre, bigarreau,
charnu, dense, velouté, pro-
fond, juleux, baies sauvages,
10ses, long, savoureu, équi-
libré, petits tanins fins trés
agréables. 20 €.

15,5 - Chateau de Selle
Domaines 0t

8HED Bradeay

0494425057

Comtes de Provence. Net, fruits
rouges, tanins poudrés, charnu,
harmonieux, agréable, long, en
finesse, fruits murs, épices dou-
«es, bigarreau. 2316 €.

15- Domalne du Dragon

83300 Draguignan

04.9310.23.00.

Peile noire. Poivre, cerise com-
potée, charnu, tanins fins,
enrobés, noyau, juteux, séveux,
savoureux, 14,80 €,

14,5715 - Chateau Barbanau
13330 Roquelort-l-Bedoule
044275160,

Et Cae Terra. Bien expressil,
fruits noirs, bigarreau, dense,
tanins serrés, chocolat, harmo-
nieux, veloutés, finale longue,
éléganl. 1450 €.

14,515 - Commandetle

te Peyrassol

RN783340 Flassans-sur-ssole
0494697102

Eplces, cerise bien more, fruits
noirs, charnu, dense, tanins
serrés, un peu chocolat en bou-
che, lexture sur la fermelé des
tanins, sérieux, bon vin. 11,70 €.
15 - Chateau Léoube

83250 Bormes-les-Himosas
0494648003

Frals, cerise, dumontant,
harmonieux, dans unslyle fin,
tanins poudrés, chocolat et
menthe, tanins un peu astrin-
gents en finale, fringant. 15 €.
13,5/14 - Les Forts de Léoube.
Net, boite & cigares, fruils rou-
ges, charnu, dense, tanins un
peu apparents mals assez har-
monieux, bois de réglisse. 20 €.
14,5/15 - Chiteau Maupague
BBIH Puylovbier

(44261 20.00.

La Croix du Prieur. Charnu,

du fond, fruits rouges, lleurs
séchées, pot pourri, épices
douces, lanins veloutés,



