£

g
|
i

Sélection
vins d’éte

PROVENCE

ROSES
Cotes-
de-provence

16,5 - Chateau Sainte-Marguie-
rite (cru classé)
04.94.00.44.44,

Symphonie. Couleur assez
pale tirant sur la péche, nez
citronng, floral, bouche vive et
onctueuse a la fois, gourmand,
plein, assez classe et capable
e tenir 1in renac 156N £

16 - Domaine Gavoty
04.94.69.72.39.

Clarendon. Rose pale, nez
framboise, poivre blanc,
grenadine, agrumes, houche
délicate, bien fruitée, long,
fin. 13,90 €.

1b = Lnareau Minuty
04.94.56.12.09.

Rose et or. Trés pale, nez fraise

SPECIAL
'[! VINS DETE

des bois, thym en fleurs, hou-
che vive, fine, élégante, bien

* parfumée; un vin d’une belle

délicatesse. 20 €.

16 - Chateau Rouhine

(cru classé)

04.94.85.94.94,

Terre de croix. Robe claire, nez
garrigues, grillé, cerise cuite,
vin de caractére, des saveurs
marquées de fruits confits et
"épices, équilibré, fin, long.
16,80 £.

15 - Chateau La Tour de PEvéque
04.94.28.20.17

Pétale de rose. Régine Sumeire
fut linventeur avec cette cuvée
des rosés pales et délicats qui
sont aujourd’hui a la mode
dans cette région. Une mini-
révolution de finesse orches-
trée dés la fin des années §0...
Nez subtil, Iégérement épicé,
pomelo, péche jeune, houche
vive, trés savoureuse, fruit
rehaussé par des notes grillées,
bonne longueur. 13,50 €.
14,5/15 - Chateau Barbeyrolles
04.94.56.33.58,

(ette propriété appartient
également a Régine Sumeire
(voir ci-dessus).

Pétale de rose. Rose melon,
pomelo, houche épicée,

tendue, structurée et fraiche,
note caramel blond qui se
méle au fruit en finale; vin de
repas. 15 €.

14,5 - Chateau Léoube
04.94.64.80.03,

Rosé de Léoube. Un rosé délicat
au nez de fruits exotiques et
("épices douces, fin et de grande
fraicheur en houche. 13,80 €.
14,5 - Domaines Ott
04.94.01.53.50.

Clos Mireille « Coeur de grain ».
Rosé pale, nez floral, bouche
vive, tendue, hien fruitée, des -
notes épicées en finale, bien
frais. 22,48 €.

14,5 - Chateau de Pampelonne
Les Maitres Vignerons de la
presquile de Saint-Tropez
04.94.56.32.04,

Rose tirant sur le melon, nez
frais, agrumes, pomelo, houche
aux notes de grillé, noisette,
équilibré, plaisant. 11,40 €.

14 - Chiteau de PAumérade

(cru classé)

04.94.28.20.31.
Marie-Christine. Couleur
melon, joli nez de mandarine,
floral, houche ronde, souple,
pas trés vif, savoureux avec
une finale sur une note de
garrigue. 8,90 €.
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BLANCS
Cotes-de-provence

' 15,5 - Domaine Gavoty

04.94.69.72.39.
Clarendon. Un blanc de gas-

tronomie frais et savoureux,
que I'on apprécie sur ses notes
de fruits blancs, de miel et de
fleur. 15,50 €.

15 - Chateau Leoube
04.94.64.80.05.

Blanc de Léoube. Nez expressif
de fruits blancs, note d’agru-
mes, lilas blanc, minéral en
bouche, long et savoureux. 15 €.
15 - Domaine de Saint-Ser

(voir portrait de Jacqueline
Guichot)

04.42.66.30.81.

Tradition 2011. Nez expressif de
péche jaune et de fruits exo-
tiques, rond, savoureux, trés
persistant, du volume. 8,80 €.
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