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L DORANE GRVOTY

_CLARENDON ROSE
De haut vol

Note : 92

u domaine Gavoty on peut organiser des mariages et toutes sortes de | B
festivités. Il est également possible de visiter la grande ferme et de voir ses dnes de
Provence, ses chevaux, ses moutons, ses chévres, ses cochons et toute la basse-cour.

Mais, on s"attardera surtout sur les vins produits par la famille depuis 1806. Les caciques de la pro-
priété furent Pierre et Bernard. Ce dernier, ingénieur agronome passionné de musique et titulaire des
grandes orgues des Invalides, exprima d’abord sa sensibilité

et son rapport a la perfection comme critique musical au Le Grand Campdumy
Figaro. Il a prouvé qu’il était autant doué pour faire, que pour 83340 Cabasse
observer et analyser. Les cuvées en blanc, en rouge et en Tel : 04.94.69.72.39

rosé, portant son nom de plume, “ Clarendon ”, laissent

toutes apparaitre la sensibilité d’un authentique pocte paysan, épris de beauté et de vérité, notamment

scientifique. Depuis 2001, Roselyne Gavoty perpétue avec un grand talent, cet héritage. Elle tire la

quintessence de ses vignes, posées.sur un trés noble plateau triasique, caillouteux, bordé chénes, de
pins et de garrigue seche. Elle apporte une attention toute particuliere a son vin rosé, qui s’ impose
chaque année avec une régularité forgant le respect parmi les meilleurs vins francais. L'exploit est

unique !
LE GUIDE INDEPEND ANT Région : Provence Le vin : Lors du Festival International du Cirque de
Appellation : Cotes-de-Provence Monte-Carlo, deux jeunes acrobates ont posé leur scéne
Notre sélection réservée o Cépages : Grenache (65%), Cinsault en plein air, dans les jardins botaniques, qui rivalisent de
' 35 beauté n parterre de célébrités stupéfaites par 1
BOHDCS adresses, g (35%) ) .eaueAa}/ec un p ; ~e rité: ] ll]?e ites par la
hed A < Couleur : Rosé virtuosité des numéros de voltige, exécutés sans filet.
VlnS. € proprle €s, : Température de service : 8-9°C La robe est rose avec de tres fins reflets orangés. Le
BIO, V}gn§r0n5, . é Garde : jusqu’en 2018 bouquet regorge de fruits (brugnons, ananas,) qui font
et crus a deCOlIVI‘II‘ 2 Carafe : non des cabrioles sur une estrade de bois cirée de vanille,
Entreprendre mmmsm Prix: 12216 € afin de saisir acacia et épices douces qui leur sont jetés

par une noix de coco princiére. L'attaque est satinée.
Elle occupe beaucoup de volume. II s’y produit sur un tapis salin, de la myrtille et de I’amande sur
lesquelles s’appuient du chevrefeuille et de I'infusion pour se projeter en rétro-olfaction et continuer
d’y réaliser de merveilleuses pirouettes. La finale affiche une tenue impeccable. Son équilibre parfait
lui assurera longuement les faveurs de son auditoire. Des myrtilles et des grenades voltigent entre
pralines et pate d’amandes, puis jonglent avec de la grenade, et recoivent I’ovation du public qui leur
jette des fleurs. La souplesse, la générosité et le potentiel de garde de ce vin rosé laisseront bouche
bée méme les gourmets les plus blasés.

Les accords : Les tomates “ basilic, ciboulette, menthe, parmesan, huile d’olive * et jambon de
parme, les escalopes de veau au pesto, le carry d’agneau, le rouget barbet poélé, tapenade, ail, miel
de citron et saumon fumé, la bouillabaisse, la cui-

sine japonaise (sushi, maki et tempura), les Autres vins exceptionnels :
tomates farcies aux légumes et creme de Pélardon,  Clarendon rouge 2001, 2007, 2007 - 13 426 €
les rillettes de lapin aux olives, les tommes de Clarendon blanc 2009 - 14 2 17 €
vache et de chévre. Clarendon rosé 2009 — 122 16 €
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