HAUT BOIS SOLO

ROUGE
AOP COTES DE PROVENCE

La recherche d'un équilibre
entre puissance et élégance.

TERROIR
Argilo-calcaire

CEPAGES
ﬂ fé ‘ S@ Z& 95% Syrah, 5% Cabernet Sauvignon
WHEO0H - MILLESIME
Ddg/anit‘ Année a pluviométrie presque normale mais un hiver trop doux : la
GAVOTY douceur de février a amené le coup de gel du 25/26 Mars.

Pluies de Printemps réguliéres.
Début des vendanges le 12 septembre 2020.

VINIFICATION

Vinification traditionnelle. Cuvaison 20 jours a 28°C suivant le
cépage. Elevage de 6 mois en piéces de chénes de 400L : deux
piéces de Syrahvieille et une jeune.

L’assemblage est composé de 60% de Syrah élevée en fit de
chéne et de 40% de la cuvée Clarendon élevée en cuves inox.
Belle perspective de garde (10 a 15 ans).

NOTES DE DEGUSTATION

Le bois est présent et se fondra au cours des années. Les épices,
tanins et fruits se révelent en milieu de bouche.

Cru de Provence

LES ACCORDS
Sublime avec un civet de lievre.

Degrés : 14.% vol.
Production: 1280 bouteilles
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